
UNSERE
ÖFFNUNGSZEITEN:

Montag:
17:00 bis 23:00 Uhr

Dienstag - Sonntag:
11:30 bis 23:00 Uhr

AUTHENTISCHE KÜCHE ASIENS

= vegetarisch



Die Asiatische Küche besticht durch ihre Fülle aus 
Kräutern, Gewürzen und exotischen Früchten. 

Sie ist leicht, da sehr wenig mit Fett gekocht wird, zudem 
frisch, bekömmlich und intensiv würzig.

Verschiedene Chilisorten, Knoblauch, Basilikum, 
Koriander, Galgant (Thailändischer Ingwer), Zitronengras, 
Schalotten, Kokosmilch, Fisch- oder Sojasauce und viele 
weitere Zutaten verleihen der asiatischen Küche ihren 
einzigartigen Geschmack.

Alle Zutaten werden immer frisch im Wok gedünstet oder 
gebraten und natürlich darf bei keinem Gericht der Reis 
fehlen, sofern es nicht mit Glas- oder Reisnudeln serviert 
wird.

VORSPEISEN

1. GOI CUON CHAY  VIETNAM  4,90
2 Sommerrollen gefüllt mit Tofu, Salat, Kräuter, Ei und Reisnudeln
dazu Hoisin-Sauce, kalt serviert B,H,I,K

2. GOI CUON VIETNAM  5,90
2 Sommerrollen gefüllt mit Riesengarnelen, Salat, Kräuter,
Ei und Reisnudeln B,H,I,K

dazu Hoisin-Sauce, kalt serviert

3. CHA GIO CHAY  VIETNAM/THAILAND  5,00
Frühlingsröllchen mit Tofu, Ei und frischem Gemüse
dazu Süß-Sauer-Dip H,I,K 

4. CHA GIO VIETNAM/THAILAND   6,50
2 gold gebackene Frühlingsrollen mit Schweinehack, Garnelen,
Glasnudeln, Shitake Pilzen, Karotte, Sojasprossen und Ei B,C,H,K,L

5. SATÉ GAI THAILAND   7,50
Hähnchenspieße mit Erdnusssauce und frischem Salat I,K,L,2

6. VORSPEISEN PLATTE VIETNAM/THAILAND 17,50
2 Spring Rolls, 2 Saté Gai, 2 Summer Rolls und frischer Salat
dazu Erdnuss-oder Süß-Sauer-Dip B,C,E,H,K,L 

HEISSE GETRÄNKE

KAFFEE   2,80

ESPRESSO   2,60

ESPRESSO MACCHIATOA   2,70

DOPPELTER ESPRESSO   3,60

CAPPUCCINOA KLEIN    3,10

CAPPUCCINOA GROSS   4,10

MILCHKAFFEE   3,80

KAKAOA   3,10

ENGLISH BREAKFAST  2,50
Aromatisierter Schwarztee, Sri Lanka

EARL GREY  2,50
Aromatisierter Schwarztee, Darjeeling

GREEN DRAGON  2,50
Grüner Tee, China

REFRESHING MINT  2,50
Kräutertee

FRUITY CAMOMILLE  2,50
Kräutertee

SWEET BERRIES  2,50
Aromatisierter Früchtetee

JASMINE GOLD  2,50
Aromatisierter grüner Tee, China

WELNESS  2,50
Vitalisierender Kräutertee

Allergene:
A=Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose) • B=Fisch • C=Krebstiere • D=Senf
• E=Sesam • F=Schalenfrüchte (F1=Mandel, F2=Haselnuss, F3=Walnuss, F4=Cashew, 
F5=Pecannuss, F6=Paranuss, F7=Pistazie, F8=Macadamianuss, F9=Queenslandnuss) • 

G=Glutenhaltiges Getreide oder deren Hybridstämme (G1=Weizen, G2=Roggen, G3=Dinkel, 
G4=Gerste, G5=Hafer, G6=Kamut) • H=Eier • I=Soja • J=Lupine • K=Erdnüsse • L=Sellerie 
• M=Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/l • 

N=Weichtiere

Zusatzstoffe/Hinweise:
• 1=mit Konservierungsstoff und Antioxidationsmittel • 2=mit Farbstoff • 3=geschwärzt

• 4=koffeinhaltig • 5=mit Süßstoffen Cyclamat, Acesulfan und Aspartam (enthält Phenylalanin)
• 6=chininhaltig • 7=Nährwertangaben je 100 ml: Brennwert 0,8 kJ (0,19 kcal), Eiweiß 0,012g, 

Kohlenhydrate 0,03g, Fett 0,0g • 8=Nährwertangaben je 100 ml: Brennwert < 1,0 kJ (0,25 kcal), 
Eiweiß < 0,1g, Kohlenhydrate < 0,1g, Fett 0,0g • 9=mit Taurin • 10=mit Konservierungsstoff 

•11=mit Antioxidationsmittel • 12=mit Phosphat
• 13=mit Geschmacksverstärker

Alle Preise in Euro und inkl. Mehrwertsteuer Vol.01/23



SUPPEN

10. TOM KHAA GAI  THAILAND  6,50
Hühnersuppe mit Kokosmilch, Chillies, Zitronengras,
Paprika, Pilzen und Koriander B,I,2

11. TOM YAM GUNG  THAILAND  6,90
Garnelensuppe mit Chilies, Zitronengras, Pilzen, Zucchini und Koriander

12. SAIGONSUPPE  VIETNAM   6,50
Hühnersuppe mit frischem Ingwer, Karotten, Chilies, Sojasprossen,
Bambussprossen Frühlingszwiebeln und Ei H,I,L 

13. WAN TAN SUPPE VIETNAM   6,90
Aromatische Suppe mit gefüllten Nudelteigtaschen
mit Schweinehack-Füllung E,H,I,L

14. PHO BO VIETNAM (ALS VORSPEISE)    6,90
Reisbandnudelsuppe aus kräftiger Rinderboullion mit feinen Rindfleisch-
streifen, Koriander, Minze, Limette, Zwiebeln, Lauch und Ingwer B,I,L

SALATE

20. CHUKA WAKAME VIETNAM  6,50
Knackiger Seetang-Salat mit gerösteten Erdnüssen B,I,2

21. GOI DU DU VIETNAM  8,50
Grüne Papaya-Julien mit Garnelen, Koriander, Chili,
gerösteten Erdnüssen und Kräutern
mit Limetten-Fisch-Vinaigrette verfeinert B,C,E,I,K

22. GOI XOAI VIETNAM   8,50
Saftige Mangostreifen mit Rindfleisch, Karotten,
Koriander und Erdnüssen 
mit Limetten-Fisch-Vinaigrette verfeinert B,E,I,K 

23. YAM WUNSEN (VEGAN)  THAILAND  7,50
Glasnudelsalat mit Karotten, Gurken, Zwiebeln, Chilies, Koriander, Pilzen 
und Erdnüssen in Sojasauce G1,I

24. YAM WUNSEN GAI  THAILAND  8,50
Glasnudelsalat mit Hühnerfleisch, Karotten, Gurken, Zwiebeln, Chilies, 
Koriander, Pilzen und Erdnüssen in Fischsauce B,I 

SÄFTE & SCHORLEN  0,20 l  0,40 l

APFELSAFT  2,70  4,50

ORANGENSAFT 2,70 4,50

MARACUJA-NEKTAR  2,70  4,50

SAUERKIRSCH-NEKTAR  2,70  4,50

ANANASSAFT  2,70  4,50 

SAFTSCHORLE  0,30 l 3,40 
 0,50 l 4,50

NUOC XOAI Mango-Saft  0,25 l  3,10

NUOC VAI Litschi-Saft  0,25 l  3,10

NUOC OI Guaven-Saft  0,25 l  3,10
 



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

COCA COLA2,4  0,30 l  3,00 
 0,50 l  3,90

COCA COLA LIGHT2,4,5,7  0,30 l  3,00 
 0,50 l  3,90

COCA COLA ZERO2,4,5,8  0,30 l  3,00 
 0,50 l  3,90

MEZZO MIX2,4  0,30 l  3,00 
 0,50 l  3,90

FANTA2  0,30 l  3,00 
 0,50 l  3,90

SPRITE11  0,30 l  3,00 
 0,50 l  3,90

TAFELWASSER mit Kohlensäure 0,25 l  2,60
 0,50 l   3,20

FRANKENBRUNNEN  0,25 l  3,20
EXQUISIT Flasche 0,50 l   4,50
naturelle oder spritzig 0,75 l   5,40

DA CHANH  0,50 l  6,50
Hausgemachter Eistee mit frischer Limette, Zucker und Minze

SCHWEPPES

BITTER LEMON6 Flasche  0,20 l  2,70

TONIC WATER6 Flasche 0,20 l  2,70

GINGER ALE2 Flasche  0,20 l  2,70

HAUPTGERICHTE NUDELN

30. PHO BO VIETNAM  12,90
Reisbandnudelsuppe aus kräftiger Rinderbouillon mit feinen 
Rindfleischstreifen, Koriander, Minze, Zwiebeln, Lauch und Ingwer B,I,L

31. PHO GA VIETNAM  12,50
Reisbandnudelsuppe aus Geflügel-Fond mit feinem Hähnchenbrustfilet,
Koriander, Minze, Zwiebeln, Lauch und Ingwer B,I,L

32. PHO TOFU  VIETNAM   11,50
Reisbandnudelsuppe mit Tofu, Kräutern, Zwiebeln, Lauch und Ingwer B,I,L 

33. BUN BO VIETNAM    14,50
Warme Reisnudeln mit gebratenen Rindfleischstreifen, Zitronengras, 
gerösteten Erdnüssen, Koriander und Röstzwiebeln
mit einer Minz-Fisch-Vinaigrette verfeinert B,E,I,K 

34. BUN CHA GIO VIETNAM   13,90
Warme Reisnudeln mit vietnamesischen Frühlingsrollen, gerösteten
Erdnüssen, Koriander und Röstzwiebeln
mit einer Minz-Fisch-Vinaigrette verfeinert B,E,I,K 

35. PAD THAI THAILAND   
Gebratene Reisbandnudeln mit Sojasprossen, Ei,
Juliengemüse und Erdnüssen
mit einer Minz-Fisch-Vinaigrette verfeinert B,E,H,I,K,L 

    A) MIT TOFU   13,50
    B) MIT KNUSPRIGEM HÄHNCHEN 15,50
    C) MIT KNUSPRIGER ENTE   16,50
    D) MIT GARNELEN   17,90

36. MI XAO GA VIETNAM   15,50
Gebratene Nudeln mit frischem Gemüse und knusprigem Hähnchen
dazu Sauce nach Wahl A,B,C,I,K 

37. MI XAO VIT VIETNAM   16,50
Gebratene Nudeln mit frischem Gemüse und knuspriger Ente
dazu Sauce nach Wahl A,B,C,I,K 

Saucen nach Wahl: 
S1. Curry A,B,I

S2. Teriyaki I,2

S3. Kokos-Erdnuss I,K

S4. Süß-Sauer I,B



BIER
aus der Flasche

SINGHA BIERG4  0,33 l 4,50
Lagerbier aus Thailand

SAIGON BIERG4  0,33 l 5,50
Lagerbier aus Vietnam

HELLES BIERG4   0,50 l 4,20

RADLERG4   0,50 l 4,20

HEFEWEIZENG1,G4 Hell / Dunkel / Leicht   0,50 l 4,20

HEFEWEIZENG1,G4 Alkoholfrei 0,50 l 4,20

JEVER PILSENERG4   0,33 l 3,90

JEVER FUNG4 Alkoholfrei  0,33 l 3,90

WEIN

SAKE Japanischer Reiswein  2 cl 3,50 

Karaffe 0,10 l 11,50 
 

PINOT GRIGIO  0,20 l 5,10
TafelweinM, Italien (weiß) 

CHARDONNAY  0,20 l 5,10
QualitätsweinM, Italien (weiß) 

BARDOLINO CHIARETTO DOC  0,20 l 5,10
QualitätsweinM, Italien (rosé) 

RIOJA CASA DE LA REINA  0,20 l 5,10
QualitätsweinM, Spanien (rot) 

PRIMITIVO   0,20 l 5,10
QualitätsweinM, Italien (rot)  

WEINSCHORLE  0,20 l 4,90
(mit TafelweinM weiß oder rot)

PROSECCO SPUMANTE BRUT  0,75 l     25,10
Soligo – Venetien (Italienischer SchaumweinM DOC) 

CURRY AUS DEM WOK

Unser Curry servieren wir mit Brokkoli, Zucchini, Paprika, 
Blumenkohl, Karotte, Bambusstreifen, SojasprossenI, 
Aubergine und. Dazu Jasmin-Reis und ein kleiner frischer 
Salat.

40. CURRY MIT TOFU   13,50

41. CURRY MIT HÄHNCHENBRUSTSTREIFEN 13,90

42. CURRY MIT KNUSPRIGEM HÄHNCHEN 15,50

43. CURRY MIT KNUSPRIGER ENTE  16,50

44. CURRY MIT RINDFLEISCHSTREIFEN  16,50

45. CURRY MIT GARNELEN  17,90

46. LAAB NUEA  THAILAND  16,50
Gebratenes Rindfleisch mit Chilies, Zwiebeln, gerösteten Reiskörnern 
und Koriander, lauwarm serviert
dazu Jasmin-Reis B

47. KAO PAD THAILAND  
Gebratener Reis mit Sojasprossen, Ei und Juliengemüse B,E,H,I,K,L

    A) MIT TOFU   13,50
    B) MIT KNUSPRIGEM HÄHNCHEN 15,50
    C) MIT KNUSPRIGER ENTE   16,50
    D) MIT GARNELEN   17,90

Saucen nach Wahl: 
S1. Curry A,B,I

S2. Teriyaki I,2

S3. Kokos-Erdnuss I,K

S4. Süß-Sauer I,B



APERITIF & LONGDRINKS

MARTINI BIANCOM  5 cl 4,20

PROSECCO SPUMANTE BRUT  0,10 l 4,20
Soligo – Venetien (Italienischer SchaumweinM DOC) 

APEROL SPRIZZ  0,20 l 6,20
2 cl Aperol2,6, ProseccoM, Tafelwasser 

CAMPARI ORANGE 0,20 l 6,20
4 cl Campari2, Orangensaft

HUGO  0,20 l  6,20
Scavi & Ray – ProseccoM mit Holunder 
und frischer Minze auf Eis

LILLET WILD BERRY  0,20 l  6,50
ProseccoM mit Lillet, Schweppes Wild-Berry

BOMBAY GIN TONIC 0,20 l  6,40
Bombay Sapphire Gin 4cl, Tonic Water6

BOMBAY GIN LEMON 0,20 l 6,40
Bombay Sapphire Gin 4cl, Bitter Lemon

SMIRNOFF LEMON  0,20 l 6,40
 4 cl Smirnoff Wodka, Bitter Lemon6

JACK DANIEL‘S COLA  0,20 l 7,50
4 cl Whiskey, Cola2,4

CAIPIS & SOURS

CAIPIRINHA  0,20 l 8,50
Cachaca, Limette, brauner Zucker

CAIPIROL  0,20 l 8,50
Aperol2,6, Limette, brauner Zucker 

SOURS  0,20 l 8,50
wahlweise mit 
Ramazzotti, Rum, Aperol2,6 oder Whiskey  
Orangensaft, Zitronensaft, Zucker 

MEKHONG2 SOUR  0,20 l 8,50
Mekhong Whiskey, Orangensaft, Zitronensaft, Zucker

DESSERTS

50. KLEBREIS MIT MANGOPÜREE 6,50
Schwarzer Klebreis mit Mangopüree A

51. ASIATISCHER PFANNKUCHEN 7,50
mit Kondensmilch A,G1

52. GEBACKENE BANANE  6,50
Banane im Teigmantel fritiert und mit Honig beträufelt,
dazu eine Kugel Vanilleeis und Sesam A,G1

53. SESAMBÄLLCHEN A,G1  7,50


